Tarifs ahmentatlon <

A partir du 1 Juillet 2026
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LLes admissions &

ADMISSION ADMISSION
& ADMISSION ® ; FAMILLE RETRAITE ® PASSAGER
“ CADRE GAV & CIVIL =) CONVENTIONNES MEI EXTERIEUR

1€ 1.50€ 4€

5. Lesrepas &

Q REPAS DE SERVICE @®  REPAS EGM DEPLACE REPAS DE SERVICE REPAS G.A.V (fy  FORMULE PETIT
5 AMELIORE aEy PEXEUNER-EGM
1 boisson 1 boisson L BElEaR 1 boisson x - ,
1 entreée froide en assiette ou 1 entrée froide en assiette ou : . . 1 entrée froide en assiette ou Gotasior s clisides Eatv-thit-ialt

J : : 1 entrée froide en assiette ou : aourt nature

petite salade bar ou entrée chaude petite salade bar ou entrée chaude ; petite salade bar ou entrée chaude y
- . 1 petite salade bar ou entrée chaude . nf
1 plat du jour 1 plat du jour 3 sl kidocir 661 Gl 1 plat du jour N "*"'“_3
1 fromage portion ou 1 yaourt nature 1 fromage portion ou 1 yaourt nature 1 fromage portion ou 1 yaourt nature pate a tartiner

1 fromage portion ou 1 yaourt nature ;
1 dessert 1 dessert 1 dessact 1 dessert fruits

baguette ou viennoiserie

8.50€ 8.50€ 10€ 6.50€ 3.80€

REPAS FROID N°1 REPAS FROID N°2 REPAS FROID N°3 REPAS STAGIAIRE
@ E 'e 1 boisson
; ; 1 entrée froide en assiette ou
1 bouteille eau 0.50cl| 1 eau 0.50cl 1 boisson - :
3 sandwiche 1 sandwich & 1 salade 2 sandwichs petios Sala'iepi:::;ﬁ'“ chaude
" Y i 1 t chi
1 fruit saison ) pfg:::::m Tg‘;‘:ﬁ: nlps 1 fromage portion ou 1 yaourt nature
1 dessert

9¢ 10.50€ 12.00€ 6.00€
Des epaas é'qm[zﬁiéf, prchanes avec soin hown velie bien-étre. 12>



Les tarifs des plats

ll parllr. du 1 Juillet 2026

] ﬁ'*‘ _". i

Entrées froides i  Entrées chaudes s Grandes Salades
% Crudités, @ Feuilletés, tartelettes, \. 7 Salade composée

charcuterles CUIdEtES soupes... o T

1.00€ > 1.80€ 12€>350€ 400€>520€

8 Grillades

WP, Q Plats chauds . N Pirza
; _ Viandes, poissons Jambon grill ,
" Ao i bavette...
3 60€ > 4 70€ 4. 00€ > 5 00€ 5.00€ > 5.50€
gmatg:a?ﬁre Pain de la \l/ 5 Desserts lactés
1 morceau fromage @ boulangerie < / Bio ou Fermiers

3 morceaux fromage

0.50€ > 1.00€ 0.25€ > 0.30 € 0.65€ > 1.20€

é Desserts Fruits
Patisserie ;
Produit laitier Selon saison
1.10€ > 2€ 0.50€ > 1.50€

“'\:; Des produits de qualité, des saveurs pour lous les goils | 7 o~



A PARTIR DU 1 JUILLET 2026
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]
1] '

Le savoir-faire au service )

de vos “SUR-MESURE /-~ . BARBECUE . . COCKTAIL

CONVIVIA L ' & ELEGANT ,f

e

@\ FORMULE L\ BOISSONS %\ CANAPE =~ \ PRET DE
J ADAPTEE COMPRISES /" / RAFFINE T MATERIEL

i
..................
!.:__._1 A CAAA AT I:'.._,l T |'I ¥ ..;, F

Q Maisons-Alfort L 0157441175 @ https:/www.cerclemixtemaisonsalfort.fr



FGRMULE

. CAFEETTHE ~ o 7 CAFEET-THE

CAFE U THE : . | : :
| : | JUS DE FRUITS | JUS DE FRUITS | CAFEAU LITRE
; JUS DE FRUITS | 8 i A .

2 MINI-VIENNOISERIES 3 MINI-VIENNOISERIES

. i 7009 m
e | CHOCOLATAU LITHE
"?

R82301
2 JUS DE FRUITS 1L

2,40€ r;r.‘_ |

N'OUBLIEZ PAS : DEMANDER EN PRET VOTRE VAISSELLE
U ACHETER DU CONSOMABLE ! %5.,/

memwf& W&wMarmetéomdmmﬂ




/. NOS CONSOMMABLES

Les essentiels du service cafe g )
pour VOS ':’:'.-' ! ";-;- neme --.:I; . § IIII

G & 3
3 2

| E

| % iy Loy,
ECO-RESPONSABLE PRATIQUE ADAPTE A ug .
TOUS VOS SERVICES —=

DESIGNATION PRODUIT . CONDITIONNEMENT
| -
| F2081 Gobelet Café Kraft 12cl X(50) 2,50€
F2082 Gobelet Café Kraft 20cl X(50) 3,00€

F2083 Gobelet Café Kraft 50cl X(50) 3,50€
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J Grande
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COUVERTS
=) 1 Grande
=" " fourchette
Grand
—_ —_
couteau
____‘_H_-_-_m Gr‘dﬂd couteau
a steak
O Pe_tjtqc
cuillere
» ¥ 1
¢ —— GI::tI:ldL
cuillére

Cuillére de
service

Pince

CHAMPAGNE
Verre
a eau A
e
ﬁ; " Seau a
s ’ champagne
Verre | I
a vin
Tumbler o ]
& »  Vasque a
‘.}E champagne
Flate a
champagne

La vaisselle doit étre rendue débarrassée et rangée.
Nous prendrons soin de la laver.
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BOISSONS CHAUDES

| :; Tasse a
A= café
"‘-.___..l‘
b = _:-"'ﬂ__r\, =
) f Tasse a
b i :') thé
C ey Cuillere a
café
-'\‘:_




> NOS COCKTAILS &£
Wmomo 5L @ ?‘J

p&sém / natar

“ o
_ COCKTAIL DES ILES 5L ﬂ(L @ PLANTEUR 5L
SANS ALCOOL 40€ AVEC ALCOOL

Ny —

——Qﬂ&———

SOUPE CHAMPAGNE BLEU 10L @ v SOUPE CHAMPAGNE ROUGE 10L

— VY — 60€ ’ —

> NOS CHAMPAGNES <

CHAMPAGNE FANIEL ET FILS
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>y Nos bleres

__ \ /" T
[ R81005 ) { R81000

Biere fut

Hemeken 8l

Biére fiit
Desperados 8l

- pret du premix

l"l U PIc Nix

[ R81004 )

Biere fat
Afﬂlgem blonde 8l

- prét du premix

Biere fit
Affligem rouge 8l

]wL | L|1 | remix

“gﬁﬁv LA QUALITE PRESSION AU SERVICE DE VOS EVENEMENTS

&



P e ()
£ NOSEAUX —

= (_EAUX GAZEIFIEES ) T (' EAUX PLATES )
SAN PELLEGRINO 50CL (110 €) t
................................................ R8184 EAU CRISTALINE 50 CL /". 0€
CILI  EAU PERRIER 1L LSOE 1 1] o sttt s ensas L )

;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;;

= NOS SOFTS—o-v

R882301 J ,ﬂ ' BN 32301 )

JUSDEFRUITS | COCA-COLA |  JUSDE FRUITS
1L BIO 1.25L L

— —(l:-w'.'.t-:t— a—a— —




APERITIFS

GAT hAU)&
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Des saveurs a partager, pour muw vos moments de convivialité.
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CACAHUETES
] kg

| 8.00 €

CACAHUETES OLIVES EPICEES
CARAMEL!SEES S

500 g 2 kg

9.00 € 15.00 €

BELIN

TRADITION DELACRE
| “ y
0 . ]| : ::"EME: 0,5 kg

8.00 € 6.60€ | 4 N

00 5 * 4\ POUR TOUS

"}.-" VOS APERITIFS

( “.ﬂ A PARTAGER L QUALITE SELECTIONNEE



~ CANAPES FROIDS

+ Gﬂkﬁ)*- —

CANAPE CHARCUTIER | CANAPES SELECTION SAVEURS
(48 PIECES) (56 PIECES)

| | |
[ R22259 | | "R26031 |

6 canapés pain de mie malt, coppa

* 7 mousse ricotta poivron et coppa sur mini polenta
et au fromage frais

* 7 fromage de brebis et petits pois menthe sur
et persillade

pain de mie aux épinards

* & canapés toast brezel

et beeuf séche

* & canapés pain de mie au malt,
saucisson et emmental

e 7 tzatziki et saumen fumé sur mini blini au blé noir.
+ 7 chutney mangue abricot et foie gras sur pain au seigle
= [ mini navettes tomate olive et chorizo

« 7 créemes de Beaufort et légumes grillés sur

® 6 canapés pain polaire et mini involtini pain de mie aux noix.

® 6 canapés blinis a la tomate, * 7 créme d'avocat et crevettes sur pain de mie tomate

chorizo et cibou

# 7 tomate et involtini sur pain de mie tomate

- ﬂ't"__.. ®

< 44€ ~ || + 55.20€ -

MinT SANDWICHS TAPAS
(20 PIECES)

m’l
g s

5 poulet cheddar (pain curcuma).

ALLUMETTE FEUILLETEE
(UNITE)

| R841729 |

Pate feuilletée dorée et
garnie d'emmental.

5 tartare de légumes (pain aux céréales).

5 jambon cru (pain poivron pavot).

5 saumon fumé (pain ardme citron aneth).
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r/FEE'EM'E'

Canapés Excellence
48 PIECES

& canapés fagon brioche perdue, abricot,
fromage de brebis et chutney d'oignon et figue,
6 canapés fromage de brebis, basilic et roquette,
tomates cerises marinées et noix de pécan
sur pain de mie aux noix, 6 canapés
fromage truite fumée, noix de Saint-Jacques et
écrevisses sur pain nordique, 6 canapés
saumon fumeé, zeste de citron et aneth sur pain
de mie au seigle, 6 canapés jambon Serrano,
olives et beurre aux piquillos sur pain de mie
aux noix, 6 canapés filet de canard, péche et
amande sur pain de mie nature, 6 canapés
rosette, beurre moutarde a 'ancienne et
pistache sur pain de mie nature, 6 canapés
fromage citron, concombre et ceufs de truite
sur pain de mie noir.

Cygne surprise

12 fromage bacon moutarde,

12 saumon fumé fromage au raifort,
12 jambon cuit purée de tomates,

12 fromage échalote pesto.

J
-

l-.lrnl.-

|-

- 53,30€

Pain nordique
surprise
=
16 thon en anchoiade,

16 saumon fumé,

16 jambon cru,

16 fromage aux

tomates rissolées.

%

Y, 49,70€

B

[ R71352 )

8

o

Fraicheurs végétales
54P
9 burgers créme coriande-yuzu,
9 club sandwichs aux légumes,
@ cakes aux oignons,
mousse mascarpone, noix et cranberries,
9 financiers tomate, mozzarella
et tomates marinées, 9 blinis
aux poivrons grillés et marinés,

9 cakes aux épinards mascarpone et féve.

100 % vegeétarien.



MINI SAMOUSSAS ASSORTIS MINI BROCHETTE
(12 PIECES) POULET TANDORI

Poulet gingembre ou crevette crabe
e R26607 & e RB821236 &=

"R L

MINI BROCHETTE MINI QUICHE
VOLAILLE TERIAKI AU THON (20PIECES)
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LES PETITS MOELLEUX 48P PETITS FOURS MIGNARDISES 40P PETITS FOURS ‘DELICES
, . o TRADITION 48P CHOCOLATES 50P
= 7 moelleux pyramide framboise pistache, -
+ 8 moelleux péche noisette # 5 choux parfum vanille, %+ 5 carolines chocolat coco,
" : . p i + 8 financiers nature créme Citrﬂ'n1 4 5 tartelettes chocolat orange < B entremets chocolat caramel HHiEEﬁE,
<= 7 moelleux cassis, : : :

I ‘8 entremets au chocolat et au café, & Einacarons calk * 5 entremets chocolat citron

poivre de timut,
% 8 moelleux noisette, “ 5 tartelettes citron chocolat, % 6 entremets chocolat noisette griotte,
- 6 entremets café liégeois,

<+ 7 moelleux pomme amandes,

- 7 moelleux rectangle
chocolat noix de coco,

“ 8 flans griotte, “ 5 savarins fraise, :
» 7 moelleux fourré abricot, < 5 entremets chocolat menthe,
; % 8 choux praliné 4 5 choux framboise i
> 7 moelleux amarena pistache, P r . » 6 moelleux chocolat orange passion,
% 7 moelleux poire chocolat, % 8 tartelettes au cacao, 4 5 tartelettes framboise, “+ 6 tablettes chocolat caramel,
: 2 mousse au chocolat. : ; = 5 tartelettes fruits secs
“+ 7 moelleux orange finition % 5 carolines chocolat. chocolat caramel.

amandes caramélisées.

=,

45€ 40€ 38 40€ 65€




CANAPES SUCRES

L’ART DE LA PATISSERIE TRAITEUR

R70699

MENDIANT CROUSTILLANT :
CHOCOLAT AU LAIT (PIiCE) ﬁ)?ggE')DLS SABLES

Mendiants garnis de 3 fruits secs
(amandes, noisettes, pistaches)
enrobés d'un doux chocelat au lait

0,60€

MINI MACARONS
VOYAGES ASIATIQUE
(24 PIECES)

13,50€ s



W BUFFETS FROIDS /274

L

o Fau — 1/4 » Réti de porc ou boeuf — 60 gr o Eau — 1/4 o Réti de porc ou boeuf — 60 gr
o Planteur ou cocktail sans alcool — 1/4 e Pilon de poulet (servi chaud) "o Planteur ou cocktail sans alcool — 1/4 : * Jambon de pays — 40 gr |
. —200gr - o Brie de Meaux — 50 gr

* Taboulé oriental — 50 gr * Taboulé oriental — 50 gr

» Chips — 30 gr o Chips — 30 !
o Carottes rapées — 50 gr | : o Salade piémontaise — 50 ; i i
- 3 ¢ Pain — 50 gr e ¢ - » Pain — 2/pers
» Salade coleslaw — 50 gr ¢ Cafis o Salade tomate féta — 50 gr Café — 15l
; - o Café —15¢
- » Paté de campagne — 50 gr o Salade de fruits frais — 1/pers * Rillettes — 50 gr | & Taite tiottnaride — 1/10

A
) - o Plateau de charcuterie — 65 gr ay * Plateau de charcuterie — 50 gr
* Planteur ou cocktail sans alcool — 1/4 +'R06 do Bl = 6Dy ! | BF B 4 » Planteur ou soupe de champagne e Plateau de fromages — 50 gr

e Eau—1/4 e Eau — 1/4 @ Roti de boeuf — 60 gr

. @ Terrine de poisson — 50 gr

e Terrine de poisson — 50 gr
o Jus de fruits — 1/4

gy \ o Jus de fruits — 1/4 e Pilun. de pOulEl mariné = ¢ Pilon de pou]et mariné
14€ | Taboulé oriental — 50 gr - (servi chaud) — 200 gr | 1 6€ . * Taboulé oriental — 50 gr - (servi chaud) — 200 gr
. 4 r o Farandoles de tartes — I/pers

- o Farandoles de tartes — 1/pers

o Tagliatelle surimi — 50 gr ; * Tagliatelle surimi — 50 gr
- o Pains — 1/pers — Y

o Pains — 1/pers

e Salade piémontaise — 50 gr ¢ Bib de vin — 19 cl

# « Salade piémontaise — 50 gr ; :
’ = Café ( - o Café — 15l

mayonnaise, moutarde, ketchup, cornichons, tabasco

I 'C:_‘Hr“" e . . e ff # o \-1_""
[ Y CShaichews, savewrs et convivialité powy tous ves événements ! < 7

B




BBOF1 J§THID) sz’

Eau 1/4 Merguez 50 gr M » 2 salades 50 gr x 2 ; Chips 30 gr
Perrier 1/4 Chipolatas 50 gr (. * Chipolatas parfumées 50 gr Fromages 50 gr
Coca-Cola 1/4 Chips 30 gr ) » Blanc de poulet 150 gr |

N A ou
Saumon en papillote 150 gr

2 salades 50 grx 2 Fromages 50 gr

Ventréches 60 gr Tarte aux fruits 1/10 « Merguez 50 gr

18 50€

L=

EE.U. b,.f4 = Chipc}latas parfumées jﬁgf * Eau L.-"4 ; Brochette deﬂ:flaﬂle J.I"IIP‘EI'S
Biéres . = Merguez 50 gr i * Planteur 1/4 . * Piece de beeuf 180 gr

; ; E vl ou 5 Chipolatas parfumées 50 gr
Cubi rosé | Fromage 50 gr N L . ’ i * Merguez 50 gr
Jus de fruits 1/4 + Café 39 + Cocktail sans alcool 1/4 ' ol 0ier
! A ). * Cubi rouge-rosé 19 cl .+ Fromage 50 gr

2 salad hoix 50 grx 2 | ' :
salades au choix ol grx 2 | Tarte aux fruits 1/10 * 2 salades au choix 50 grx2 = * Café

Salade de fruits frais
Pain / charbon de bois

Cote de porc 180 gr Pain / charbon de bois Taboulé oriental 50 gr




NOS

TRAITEUR EVENEMENTIEL A VOTRE SERVICE

- [art doew goit

au service de VOS evenements
o v —

\

R e e

Merci d'envoyer chagque bon de commande a I'adresse suivante :
cmgm.maisons-alfort@gendarmerie.interieur.gouv.fr

Veuillez indiquer l'intitulé de la commande dans l'objet du mail, par exemple :

Commande petit-déjeuner (date), Commande buffet froid (date).

Délai de transmission des commandes : au minimum 72 heures a l'avance. - _
Les prestations sont a retirer au quai de réception du cercle mixte. a \
Prestation sur place soumise a l'accord du gérant et a la disponibilité

ooo
¢ ¢ B ; 5 5 L Leranir T o :r[l
. oo 7
Louez la terrasse de notre bar pour vos événements le soir et week-end. 01 ° 57. 44 .1 1 ° 2

www. cerclemixtemaisonsalfort.fr <4
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